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FISA DISCIPLINEI

“CONDITIONAREA S1 PASTRAREA PRODUSELOR AGRICOLE”
1. Date despre program

1.1 Institutia de invatamant superior UNIVERSITAVTEA DE STIIN:[E AGRONOMICE SI
MEDICINA VETERINARA DIN BUCURESTI

1.2 Facultatea / Departamentul Agriculturi / Stiintele plantelor

1.3 Domeniul de studii Agronomie

1.4 Ciclul de studii Licenta

1.5 Programul de studii / Calificarea Agricultura / Inginer agronom

2. Date despre disciplina

2.1 Denumirea disciplinei Conditionarea si pistrarea produselor agricole

2.2 Titularul activitatilor de curs TOADER Maria

2.3 Titularul activitatilor de seminar /| TOADER Maria
laborator / proiect

2.4 Anul de IV | 2.5 Semestrul | VII | 2.6 Tipul de evaluare | E | 2.6 Regimul DS
studiu disciplinei

3. Timpul total estimat
3.1 Numir total de ore pe |4 3.1.1 Curs 2 3.1.2 Seminar/laborator/proiect 2
saptamana
3.2 Numar total de ore conform | 56 | 3.2.1 Curs 28 | 3.2.2 Seminar/laborator/proiect 28
planului de invatamant
Distributia fondului de timp Ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 10
Examinari 5

Alte activitati -

3.3 Total ore studiu individual 69
3.4 Total ore pe semestru 125
3.5 Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1 de curriculum Botanici, Fiziologie vegetald, Biochimie, Microbiologie

4.2 de competente Masini agricole, Agrotehnica, Protectia plantelor, Fitotehnie I, Fitotehnie 11




5.

Conditii (acolo unde este cazul)

5.1 de desfagurare a cursului

Sald de curs dotatd cu: aparaturd video, retroproiector, tabla, laptop,
imprimante, copiator.

5.2 de desfasurare a seminarului / laboratorului Sald de lucrari practice 30 locuri, cu: dotare specificd pentru

controlul calitatii produselor agricole - sonde pentru prelevarea
probelor, analizor seminte, umidometre, etuve, balante hectolitrice,
balante analitice, balante semianalitice digitale, balante tehnice
digitale, balante tehnice mecanice; spectrofotometru in infrarosu,
refractometre, aparat Soxhlet, aparat Kjeldahl, aparat activitate
amilazicd. Aparaturd video, retroproiector. Muzeu fitotehnic.
Colectii didactice de seminte, fructe (cereale, leguminoase pentru
boabe, plante tehnice). Esantioane de produse agricole cu defecte,
impuritati, etc. Colectii de standarde. Calculatoare, laptop.
Imprimante, copiator.

6.

Competente specifice acumulate (conform formularului depus la ANC - RNCIS)

Competente profesionale

- Sintetizeazd informatii si cunostinte de actualitate care sa permita intelegerea, gandirea si implementarea
tehnologiilor moderne de conditionare si pastrare a produselor agricole, corespunzitoare performantelor
materialului biologic utilizat, conditiilor de mediu natural si economico-social, tehnologiilor agricole in care are loc
procesul de productie agricold, precum si monitorizarea calitdtii in vederea evitdrii contaminarii pe filierele
specifice diferitelor produse agricole.

- Asigura aplicarea masurilor de conditionare, controlul calititii pe timpul pastrarii, controlul organismelor
daunatoare, cu scopul intelegerii factorilor care contribuie la calitatea produselor agricole si a cauzelor alterarii si
contaminarii.

- Aplica principiile si metodele de baza pentru solutionarea problemelor ingineresti si tehnologice, inclusiv a celor
legate de siguranta alimentelor.

- Evalueaza caracteristicile calitative si cantitative, performantele si limitele proceselor specifice conditionarii si
pastrarii produselor agricole.

- Dezvolta deprideri practice pentru a profesa intr-o unitate specializatd in conditionarea si pastrarea produselor
agricole, inclusiv intr-un laborator de analize fizico-chimice a produselor agricole, de a elabora proiecte de
cercetare, de a negocia contracte, de a se adapta evolutiei tehnologice din domeniul conditionarii si pastrarii
produselor agricole.

- Asigura respectarea normelor de igiend in conditionarea, depozitarea si conservarea produselor agricole.

Competente
transversale

- Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti privind conditionarea, depozitarea, pastrarea i siguranta
produselor agricole.

- Organizeaza informatiile si resursele in mod responsabil, prin respectarea protocoalelor de lucru si standardelor de
calitate si de mediu pentru produsele agricole depozitate.

- Utilizeaza cu precizie echipamentele si instrumentele tehnologice utilizate pe fluxul receptionare, conditionare,
depozitare, conservare, pastrare si valorificare a produselor agricole.

~

Rezultatele invétarii - Rezultatele invatarii vor fi corelate cu competentele aferente calificarii, conform
ocupatiilor corespunzatoare, definite de standardele ocupationale si/sau de Clasificarea Europeand a
Ocupatiilor (ESCO).
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Cunostinte

- Indentifica si aplica legislatia din domeniu, procedurile de inregistrare a documentelor in vederea
receptiondrii si depozitarii produselor agricole.

- Identifica si descrie materiale, structuri si procese tehnologice in conditionarea si pastrarea produselor
agricole.

- Analizeazd influenta conditiilor de mediu si a celor de depozitare privind interactiunea dintre
microorganismele aflate in masa de produse depozitate si decide masurile aferente.

- Cunoaste si utilizeaza notiunile fundamentale si de specialitate pentru a explica si interpreta variate tipuri
de concepte, situatii, procese, proiecte etc. privin tehnologia si fiziologia postrecoltare a materialului
semincer.

Aptitudini

- Aplica cunostintele dobandite pentru conditionarea si pastrarea produselor agricole.

- Elaboreaza decizii corespunzatoare in vederea aplicarii metodelor de control in vederea pastrarii calitatii
produselor agricole depozitate.

- Aplica procedurile legale de avizare si autorizatii de acces la documentele arhivate, in conformitate cu
cerintele legale.

- Utilizeaza cunostinte si conceptele fundamentale ale procesor fiziologice ce se produc in masa de produse
depozitate in vederea semanatului

- Identifica si interpreteaza procesele fiziologice si tehnologice specifice materialului semincer, in situatii
concrete sau in cadrul unor proiecte, programe, activititi dedicate caracterizarii mediului agricol.




atribuite.

Responsabilitate si
autonomie

- Evalueaza, alege si decide parametrii de depozitare si termenele de valabilitate a materialului semincer si
succesiunea operatiilor pe filiera postrecoltare - vanzare.

- Demonstreaza responsabilititi fatd de siguranta muncii si protectia mediului in toate activitatile filierei
postrecoltare a semintelor destinate semanatului.

- Planifica si prioritizeazd munca pentru a gestiona timpul eficient si economic pentru a indeplini sarcinile

- Constientizeazd nevoia de formare continud in acord cu evolutia tehnica si stiintificd din domeniul
tehnologiei si fiziologiei postrecoltare.

8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

8.1 Obiectivul general al disciplinei

Prin predarea disciplinei “Conditionarea si pdstrarea produselor agricole” se
urméreste familiarizarea studentilor de la specializarea “Agriculturd” cu
problemele specifice, de actualitate ale domeniului conditiondrii si pastrarii
produselor agricole, activitati care fac parte dintr-un domeniu esential al economiei
nationale si al mediului rural roméanesc si de care depinde in foarte mare masurd
rentabilitatea activitatilor agricole, eficienta activitatilor economice la nivel local,
regional si national.

8.2 Obiectivele specifice

Prezentarea problemelor specifice ale controlului calitatii produselor agricole pe
filierele agro-alimentare, de la recoltare §i pana la livrarea cétre beneficiari (unitati
de procesare, comert, s.a.), la principalele specii vegetale (cereale, leguminoase
pentru boabe, oleaginoase, tuberculifere si raddcinoase, tutun, plante medicinale si
aromatice), legume si fructe.

Prezentarea si accentuarca asupra riscurilor fizice, chimice, biologice de
contaminare a produselor agricole pe filierele producere Tn camp-conditionare-
procesare-conservare-comercializare.

Elemente generale privind managementul si monitorizarea tehnologiilor de
preluare, receptionare, conditionare, depozitare, pastrare, precum si de

control/monitorizare a calitatii, cu scopul prevenirii riscurilor.

9. Continuturi

9.1 Curs Metode de predare Observatii
Capitolul 1. Probleme generare ale conditionirii si péastririi produselor | Prelegeri de curs insotite de | 2 ore
agricole. 1.1. Scurt istoric al conditiondrii si pastrarii produselor agricole. 1.2. | proiectii ~ video  (Power
Situatii in care produsele agricole formeazd obiectul pastrarii (pastrarea la | Point). Dialog cu studentii.
producitor - pastrarea primard; pastrarea la organismele de stocare - pastrarea
secundard; pastrarea la intreprinderile de prelucrare - pastrarea tertiard).
Capitolul 2. SPATII (CONSTRUCTII) PENTRU PASTRAREA | Prelegeri de curs insotite de | 1 ore
PRODUSELOR AGRICOLE. proiectii  video  (Power

Point). Dialog cu studentii.
Capitolul 3. COMPONENTELE ECOSISTEMULUI POST- | Prelegeri de curs insotite de | 2 ore
RECOLTARE (MASA DE PRODUSE DEPOZITATE) SI | proiectii  video  (Power
PROPRIETATILE FIZICE ALE ACESTEIA. 3.1. Masa de produse | Point). Dialog cu studentii.
agricole depozitate. 3.2. Proprietitile fizice ale masei de produse (capacitatea
de curgere; autosortarea; porozitatea; sorbtiunea; higroscopicitatea;
conductibilitatea termica).
Capitolul 4. PROCESE DE ALTERARE A PRODUSELOR AGRICOLE | Prelegeri de curs insotite de | 4 ore
DEPOZITATE. 4.1. Alterarile chimice (neenzimatice). 4.2. Alterdrile | proiectii  video  (Power
enzimatice. 4.3. Alterarile biologice - procesele metabolice (respiratia, | Point). Dialog cu studentii.
incingerea, germinarea si incoltirea; organismele daunatoare (microorganisme,
insecte, acarieni, rozatoare, pasdri). 4.4. Alterari fizice si mecanice. 4.5.
Sistemul HACCP de monitorizare a calitdtii produselor.
Capitolul 5. RECEPTIONAREA CANTITATIVA SI CALITATIVA A | Prelegeri de curs insotite de | 1 ore
PRODUSELOR AGRICOLE. 5.1. Receptionarea cantitativa. 5.2. | proiectii ~ video  (Power
Receptionarea calitativd. 5.3. Particularitati ale receptiondrii produselor | Point). Dialog cu studentii.
agricole boabe, produselor horticole, hameiului, tutunului, plantelor medicinale
si aromatice. 5.4. Compartimentarea produselor.
Capitolul 6. CONDITIONAREA PRODUSELOR AGRICOLE. Prelegeri de curs insotite de | 2 ore
6.1. Curatirea (eliminarea impuritatilor) si sortarea. 6.2. Uscarea. 6.3. Récirea | proiectii ~ video  (Power
produselor. Aerarea activa, draierarea. 6.4. Tratarea (protejarea) stocurilor. Point). Dialog cu studentii.
Capitolul 7. METODE DE PASTRARE A PRODUSELOR AGRICOLE. | Prelegeri de curs insotite de | 2 ore
7.1. Pastrarea in stare uscatd. 7.2. Pastrarea prin aerare activd. 7.3. Pastrarea in | proiectii ~ video  (Power
atmosfera modificatd (autoconservarea). 7.4. Pastrarea la temperaturi scazute. | Point). Dialog cu studentii.
7.5. Pastrarea cu substante chimice. 7.6. Pastrarea prin iradiere. 7.7 Péastrarea
legumelor si fructelor.
Capitolul 8. PARTICULARITATI ALE CONDITIONARII SI | Prelegeri de curs insotite de | 3 ore
PASTRARIT CEREALELOR. 8.1. Conditionarea cerealelor. 8.2. Pastrarea | proiectii  video  (Power




cerealelor. 8.3. Durata de pastrare fard pericolul deprecierii calititii. 8.4.
Elaborarea si implementarea sistemului HACCP pentru monitorizarea calitatii
cerealelor (grau, porumb).

Point). Dialog cu studentii.

Capitolul 9. PARTICULARITATI ALE CONDITIONARII SI | Prelegeri de curs insotite de | 3 ore
PASTRARII SEMINTELOR OLEAGINOASE SI LEGUMINOASELOR | proiectii ~ video  (Power
PENTRU BOABE. 9.1. Pastrarea semintelor oleaginoase. 9.2. Pastrarea | Point). Dialog cu studentii.
semintelor de leguminoase pentru boabe.

Capitolul 10. PARTICULARITATI ALE CONDITIONARII SI | Prelegeri de curs insotite de | 3 ore
PASTRARII TUBERCULILOR DE CARTOF SI RADACINILOR DE | proiectii  video  (Power
SFECLA. 10.1. Conditionarea si pastrarea cartofilor. 10.2. Conditionarea si | Point). Dialog cu studentii.

pastrarea sfeclei.

Capitolul 11. PARTICULARITATI ALE CONDITIONARII SI | Prelegeri de curs insotite de | 2 ore
PASTRARII PLANTELOR MEDICINALE SI AROMATICE, | proiectii  video  (Power
TUTUNULUI SI HAMEIULUI. 11.1. Conditionarea §i pastrarea plantelor | Point). Dialog cu studentii.
medicinale si aromatice. 11.2. Conditionarea si pastrarea tutunului. 11.3.

Conditionarea si pastrarea hameiului.

Capitolul 12. PARTICULARITATI ALE CONDITIONARII SI | Prelegeri de curs insotite de | 3 ore

PASTRARII LEGUMELOR SI FRUCTELOR. 12.1. Principalele
modificari biochimice din fructele si legumele depozitate. 12.2. Factorii care
influenteazd durata de pastrare a fructelor si legumelor. 12.3. Pastrarea
fructelor. 12.4. Pastrarea legumelor.

proiectii  video  (Power
Point). Dialog cu studentii.
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7. *** - Acte normative si buletine elaborate pentru activitatea DCPPA si "/ROMCEREAL”.
8. *** -Acte, normative, instructiuni privind colectarea produselor agricole boabe, indici de calitate la prelucrare in tarile UE.

9.*** - Documentare pe internet si la biblioteteca USAMVB.

9.2 Seminar / laborator Metode de predare Observatii
1. CUNOASTEREA INSTRUMENTELOR, UTILAJELOR SI | Formarea deprinderilor de | 4 ore
METODOLOGIEI pentru luarea (prelevarea) si formarea probelor. Aplicatii | lucru Tn laborator (individual
practice privind luarea probelor din loturile de produse depozitate. si in echipd), dezvoltarea
abilitatilor de a observa,
corela si de a interpreta
datele obtinute, de a actiona
si gandi in diverse situatii;
sunt utilizate experimentul
practic, prelucrarea  si
discutarea rezulatelor.
2. RECEPTIONAREA CALITATIVA A PRODUSELOR AGRICOLE | Experimentul, demonstratia, | 2 ore
BOABE. 2.1. Conditii tehnice la receptionare. Standarde de calitate. 2.2. | observatia, discutii
Determinarea continutului de corpuri straine, a produselor cu defecte: | interactive, conversatia,
particularitati de determinare la diferite produse. explicatia, dezbaterea.
2.3. Determinarea umiditatii. 2 ore
2.4. Determinarea masei hectolitrice.
3. CALCULE SPECIFICE OPERATIUNILOR CU PRODUSE | Dezvoltarea abilitatilor de a | 2 ore
AGRICOLE. 3.1. Utilul de inregistrare. 3.2. Cubajul. 3.3. Scdzaminte pe | observa, corela si de a
timpul pastrarii. 3.4. Durata de pastrare fard pericolul deprecierii calitdtii | interpreta datele obtinute, de
(diagrame, aeronomograme). a actiona si gandi in diverse
situatii; sunt utilizate
experimentul practic,
prelucrarea i discutarea
rezulatelor.
4. FLUXUL TEHNOLOGIC AL OPERATIUNILOR DIN CENTRELE | Formarea deprinderilor de | 10

DE RECEPTIONARE A PRODUSELOR AGRICOLE. 4.1. Principii
generale. Primirea produselor. Cantérirea. Compartimentarea produselor. 4.2.
Tehnologia curatirii. 4.3. Tehnologia uscarii. 4.4. Tehnologia aerdrii active.
45. Fluxul de livrare. Deplasdri la centre de receptionare, conditionare,
pastrare.

4.6. Elaborarea sistemului HACCP de monitorizare a calitatii produselor

lucru in unitatile economice
specifice laborator
(individual si in echipd),
dezvoltarea abilitatilor de a
observa, corela si de a
interpreta datele obtinute, de




agricole. a actiona si gandi in diverse
situatii.

5. Studii de caz privind conditionarea si pastrarea produselor agricole. Cazuri Studii de caz - lucru in grup, | 8 ore
concrete de pastrare primara, secundara, tertiard (locatie, constructii, dotari, prod{ in unitdti economice de
pastrate, fluxuri tehnologice). Situatii concrete de alterare a produselor agricole | productie si comerciale.
depozitate (forme de manifestare, cauze, interventii). Cunoagterea  practici a
problemelor  conditionarii,
depozitarii  §i  pastrarii
produselor agricole.

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatorilor reprezentativi din domeniul aferent programului

e In activitati direct productive de pe filierele agro-alimentare (inginer cu sarcini de executie in unitati de preluare,
conditionare, depozitare, conservare a produselor agricole, proiectant inginer, consilier inginer, consilier-expert in
valorificarea produselor agricole, inginer, s.a.), absolventii vor utiliza in permanentd notiunile privind
conditionarea i pastrarea produsele agricole - caracteristicile acestora, originile si tehnologiile de conditionare,
depozitare si pastrare, factorii care influenteaza calitatea, surse potentiale de contaminare si limitarea riscurilor.

e  Absolventii care activeazd ca auditor de calitate, analist calitate, auditor in domeniul sigurantei alimentare
utilizeaza in activitatea curentd cunostintele acumulate si abilitatile dobandite la disciplina, privind produsele
agricole cu utilizare alimentara si nealimentara, atat in analizarea calitatii pe fluxurile de receptionare,
conditionare, depozitare, pastrare, livrare cétre beneficiari, cat §i in interpretarea rezultatelor si identificarea
originii unor caracteristici i evolutii negative.

e Notiunile si abilitatile dobandite la disciplind sunt esentiale pentru cei care vor lucra in sistemul de educatie si
instruire (preuniversitar, postliceal, universitar, postuniversitare), acestia stapanind si tehnicile de utilizare a
resurselor de invatare si documentare specifice.

11. Evaluare
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din nota
finala
11.1 Curs Cunoasterea problemelor privind | Evaluare finala, prin examen | <o/ 4in nota finala.

conditionarea si pastrarea | scris, pe baza de subiecte
produselor agricole si a calitatii | clasice i tip grila

acestora. Cunoagterea originii si | Examen.

simptomelor  proceselor  de
alterare a calitatii, a potentialele
contaminari §i  masuri de
monitorizare a calitatii.
Elaboarea  unui  plan de
management al riscului  Tn
domeniul conditionarii si
depozitarii produselor agricole.

11.2 Seminar / Laborator / | Cunoasterea caracteristicilor | Evaluare continud, in cadrul | Rezultatul evaluarii

Proiect produselor agricole care fac | lucrérilor practice. confinue reprezintd
obiectul conditiondrii si pastrarii. | prezentarea rezultatelor | 407 din nota finala.
Insusirea metodelor de analizare | stydiilor de caz in grupa de
a calitatii produselor agricole. studii, cu argumentarea

Obtinerea de rezultate corecte si | soncluziilor.
interpretarea acestora in corelatie
cu fenomenul.

11.3 Standard minim de | Executarea operatiilor specifice | Studiu de caz, realizat n

performanti din sfera filierelor de | echipa.
receptionare, conditionare,
depozitare, pastrare si
comercializare a  produselor
agricole.




