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FISA DISCIPLINEI
“PROCESAREA CEREALELOR SI PLANTELOR TEHNICE”

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatamant superior UNIVERSITATEA DE STIINTE AGRONOMICE §I
MEDICINA VETERINARA DIN BUCURESTI

1.2. Facultatea Agricultura

1.3. Departamentul Stiintele plantelor

1.4. Domeniul de studii Agronomie

1.5. Ciclul de studii Licenta

1.6. Programul de studii / Calificarea Agricultura / Inginer

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Procesarea cerealelor si plantelor tehnice

2.2. Titularul activitatilor de curs Conf.univ.dr.ing. Adrian Gheorghe BASA

2.3. Titularul activitatilor de seminar /

laborator / proiect Conf.univ.dr.ing. Adrian Gheorghe BASA

2.4. Anul de 2.6. Tipul de 2.6. Regimul

. IV | 2.5. Semestrul | 8 E P DS/DOP
studiu evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat

3.1. Numar total de ore pe| 4 | 3.1.1.Curs 2 | 3.1.2. Seminar/laborator/proiect 2

saptamana

3.2. Numir total de ore conform | 40 | 3.2.1. Curs 20 | 3.2.2. Seminar/laborator/proiect 20

planului de invatamant

Distributia fondului de timp Ore

Studiu dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 15

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20

Pregétire seminarii / laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15

Tutoriat 6

Examinari 4

Alte activitati:

3.3. Total ore studiu individual 60

3.4. Total ore pe semestru 100

3.5. Numirul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. Preconditii de curriculum Fitotehnie |1, Fitotehnie II, Fitotehnie IlI, Fitotehnie IV, Conditionarea si
pastrarea produselor agricole

4.2. Preconditii de competente Cunoasterea influentei calititii produselor agricole asupra destinatiei recoltei,
efecte asupra randamentelor de procesare si efectele economice asupra
producatorilor si procesatorilor.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

Videoproiector, computer/laptop, ecran de proiectie, tabld de

5.1. Conditii de desfasurare a cursului -
SCris.

Aparatura de laborator specifica pentru analiza indicilor de calitate la
produsele agricole-boabe, in functie de filiera de procesare. Tehnica

5.2. Conditii de desfasurare a seminarului /

1




laboratorului

de lucru pentru determinarea indicilor de calitate la produsele
vegetale..Videoproiector, computer conectat la internet, ecran
de proiectie, tabla de scris, flipchart, seturi de markere de
diferite culori.

6. Competente specifice acumulate (conform formularului depus la ANC - RNCIS)

e Cerceteaza imbunatatirea randamentului recoltelor.
o Utilizeaza sisteme si baze de date cu informatii agricole.
[} B .. .
T‘é e Respecta codul de bune practici agricole.
g e Estimeaza daunele.
©n e o . N s
% e Identifica actiuni de imbunatatire.
a. e  Gestioneaza materialul agricol.
‘2‘“ e  Gestioneaza produse agricole.
2 e Gestioneaza intreprinderi de productie.
(] 3
& e  Manevreaza echipamente agricole.
S e Prezintd organizarea si echipamentele din dotarea exploatatiei agricole.
O - !
e Utilizeaza cu precizie echipamente, instrumente sau echipamente tehnologice.
e  Asigura respectarea normelor de igiend in sectorul agricol.
@ o | ® Interactioneazd profesional in mediile de cercetare si profesionale.
8 8| e Gestioneaza resurse financiare si materiale.
O O .o . .. . . .. . .
g = | * Aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti.
S G| ® Organizeaza informatii, obiecte si resurse.
=

7. Rezultatele invatarii - Rezultatele invatarii vor fi corelate cu competentele aferente calificarii, conform

ocupatiilor corespunzatoare, definite de standardele ocupationale si/sau de Clasificarea Europeand a
Ocupatiilor (ESCO).

Studentul/absolventul explica principiile, procesele si etapele tehnologice ale procesarii
cerealelor si plantelor tehnice.
Studentul/absolventul descrie metodele si criteriile de apreciere a calitatii materiilor prime si

‘QEJ‘ a produselor finite din filierele agroalimentare.
G, e Studentul/absolventul cunoaste si aplicd tehnologiile de conditionare, conservare,
2 transformare si valorificare a produselor agricole.
S e Studentul/absolventul explica impactul calitatii produselor agricole asupra randamentelor de
procesare si asupra rezultatelor economice.
e Studentul/absolventul intelege cerintele tehnologice si legislative privind igiena si siguranta
n procesarea produselor vegetale.
e  Studentul/absolventul aplicd metodele de analiza si control al calitdtii materiilor prime si
produselor rezultate in urma procesarii.
e Studentul/absolventul identifica si utilizeaza echipamente si tehnologii adecvate procesarii
i= cerealelor si plantelor tehnice.
3 e Studentul/absolventul gestioneaza fluxurile tehnologice de la receptie pana la livrarea
=] produselor finite.
< e Studentul/absolventul propune solutii tehnologice si economice pentru optimizarea

proceselor de procesare.
Studentul/absolventul utilizeazd baze de date si informatii tehnico-stiintifice pentru
fundamentarea deciziilor tehnologice.

Responsabilitate si
autonomie

Studentul/absolventul analizeaza situatiile tehnologice si economice si formuleazad solutii
eficiente pentru imbunatatirea proceselor de procesare.

Studentul/absolventul demonstreazd autonomie in organizarea activitatilor tehnologice si
economice 1n cadrul unei unitati de procesare.

Studentul/absolventul colaboreaza eficient in echipe multidisciplinare pentru implementarea
fluxurilor tehnologice.

Studentul/absolventul respecta principiile etice si deontologice in activitatea profesionala si
promoveaza utilizarea durabila a resurselor.

Studentul/absolventul este capabil sa coordoneze activitati tehnologice si sa evalueze
performanta proceselor de procesare a cerealelor si plantelor tehnice.




8. Obiectivele disciplinei (reiesind din grila competentelor specifice acumulate)

7.1. Obiectivul Insugsirea de citre studenti a fluxului de conditionare, conservare si prelucrare a produselor

general al disciplinei

agricole in cadrul filierelor agroalimentare in succesiunea: receptionare, compartimentare,
conditionare, conservare, procesarea materiei prime pana la produsul finit, ambalare si livrare. O
atentie deosebita se acorda criteriilor de apreciere a calitatii materiilor prime si produselor finite,
precum si valorii alimentare a produselor de origine vegetala ..

7.2. Obiectivele e Cunoasterea, intelegerea conceptelor, teoriilor si metodelor de bazia in domeniile
specifice receptionare, conditionare, procesare, conservare si livrarea produselor rezultate pe filierele de
procesare..

9. Continuturi

9.1. Curs Metode de predare|Observatii
1. Receptionarea, conditionarea si conservarea produselor agricole boabe Prelegerea; 2ore/
- Receptionarea cantitativa si calitativa. Criterii de compartimentare Explicatia; Sapt. 1
- Conditionarea produselor agricole boabe Exemplificarea;
- Depozitarea produselor agricole boabe. Tipuri de depozite. Caracteristicile | Dezbaterea;
masei de seminte. Metode de conservare. Modificarile masei de seminte | Problematizarea.
pe perioada de coditionare si conservare. Procese de alterare.
2. Filiera grau pentru morarit §i panificatie Prelegerea; 2ore/
- Strategia graului pe plan mondial si in Romania. Gradarea graului. Explicatia; Sapt. 11
Exemplificarea;
Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.
2. Filiera grau pentru mordrit si panificatie Prelegerea; 2ore/
- Transformarea graului in fdind si produse secundare. Caracteristicile | Explicatia; Sapt. 111
fainurilor. Exemplificarea;
- Procesul de fabricatie. Etapele panificatiei. Regulatori si amelioratori | Dezbaterea;
folositi in panificatie.. Problematizarea;
Conversatia.
2. Filiera gru pentru morérit §i panificatie Prelegerea; 2ore/
- Fabricarea pastelor fainoase. Sortiment, etapele fabricatiei, valoarea | Explicatia; Sapt. IV
alimentara. Exemplificarea;
- Fabricarea amidonului. Etapele fabricatiei amidonului. Utilizarile | Dezbaterea;
amidonului. Problematizarea;
Conversatia.
3. Filiera orz si orzoaica pentru fabricarea berii Prelegerea; 2ore/
- Orzul, orzoaica, maltul si berea pe plan mondial si in Romania Explicatia; Sapt. V
- Fabricarea maltului. Exemplificarea;
- Fabricarea berii. Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.
3. Filiera orz si orzoaica pentru fabricarea berii . Prelegerea; 2ore/
- Fabricarea berii. Explicatia; Sapt. VI
Exemplificarea;
Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.
4. Filiera uleiului alimentar Prelegerea; 2ore/
- Materii prime folosite pentru fabricarea uleiului. Criterii de gradare Explicatia; Sapt. VII
Exemplificarea;
Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.
4. Filiera uleiului alimentar Prelegerea; 2ore/
- Fabricarea uleiului alimentar Explicatia; Sapt.
Exemplificarea; X1
Dezbaterea;
Conversatia;
Problematizarea.
5. Filiera fabricarea zaharului Prelegerea; 2ore/
- Materii prime folosite n industria zaharului. Zaharul in lume. Explicatia; Sapt. IX




Exemplificarea;
Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.

5. Filiera fabricarea zaharului
- Fabricarea zaharului.

Prelegerea;
Explicatia;
Exemplificarea;
Dezbaterea;
Problematizarea;
Conversatia.

2ore/
Sapt. X

Bibliografie:.
- Banu C., 2009. Tratat de industrie alimentara. Editura ASAB, Bucuresti.

- Dumbrava M., 2004. Tehnologia prelucrarii produselor agricole. Editura Ceres, Bucuresti

- Ion V., Basa A. Gh., 2021. Fitotehnie : plante oleaginoase. Editura Ex Terra Aurum.

- Roman Gh. V. Dumbrava M., Ion V., Dobrin 1., Marin D. 1., Bucata L.I., 2003. Conditionarea si conservarea
recoltei la grau. Determinarea calitatii pentru panificatie. Editura Universul, Bucuresti..

Metode de

9.2. Seminar / laborator Observatii
predare

- Aplicatie: Indicatori fizici de apreciere a calitatii la graul de panificatie Exercitiul; Studiul | 4 ore/
de caz; Explicatia; | Sapt. 1
Descrierea; Sapt. Il
Exemplificarea;
Observatia;
Dezbaterea.

- Aplicatie: Indicatori tehnologici de apreciere a calitatii la grau Exercitiul; Studiul | 6 ore/
de caz; Explicatia; | Sapt. Il
Descrierea; Sapt. IV
Exemplificarea; Sapt. V
Observatia;
Dezbaterea.

- Aplicatie: Aprecierea calitatii la orz si orzoaica pentru bere. Exercitiul; Studiul | 4 ore/
de caz; Explicatia; | Sapt. VI
Descrierea; Sapt. VII
Exemplificarea;
Observatia;
Dezbaterea.

- Aplicatie: Aprecierea calitatii la plantele oleaginoase, tuberculifere si | Exercitiul; Studiul 4 ore/

radacinoase de caz; Explicatia; | Sapt. VIII

- Descrierea; Sapt. IX
Exemplificarea;
Observatia;
Dezbaterea.

- Prezentare si sustinere teme individuale Evaluare teme de 2ore/
laborator. Sapt. X

10. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Continutul disciplinei este in concordantd cu cerintele pietei fortei de munca, fiind corespunzator atat din
perspectiva serviciilor propriu-zise de consultanta agricola, cat si a administratiei agricole la diferite niveluri si
a departamentelor de relatii/comunicare sau publicitate/promovare din cadrul diferitelor unitati economice,
precum si exigentelor specifice managementului unitatilor agricole si din domeniile conexe.

11. Evaluare
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondeéiﬁ'; nota
10.1. Curs - Cunoasterea continutului | Examen sustinut Scris: 60%
disciplinei. - Test grila cu 30 de
- Coerenta logica. intrebarile  pentru 9
puncte;




- 1 punct din oficiu.

10.2.  Seminar [/
Laborator / Proiect

Capacitatea de a opera cu | Prezentarea si sustinerea

cunostintele asimilate. temelor de laborator:
Capacitatea de a aplica in |- Expunerea libera a
practica informatiile si studentului;

abilitatile dobandite; - Conversatia de evaluare;

- Chestionarea orala.

40%

10.3. Standard minim

de performanta

Promovarea examenului cu nota 5;
Prezentarea si sustinerea temelor de laborator si obtinerea notei 5.




